Prof. Dr. Alfred Toth
Objektgrammatik von Speisekarten

1. Wie bereits in Toth (2014a-c) gezeigt, kann analog zu semiotischer Syntax,
Semantik und Pragmatik (vgl. Toth 1997, S. 28 ff.) zwischen Objektsyntax,
Objektsemantik und Objektpragmatik unterschieden werden. Objektsyntax
wird als der Bereich der Lagerelationen gerichteter Objekte bestimmt, d.h. es
zahlt allein deren exessive, adessive oder inessive Relation zu ihren Referenz-
systemen. Objektsemantik untersucht die thematische Relevanz von gerichte-
ten Objekten hinblicklich ihrer drei moéglichen Formen von Objektab-
hangigkeit zu ihren Referenzsystemen oder —-umgebungen (0-, 1-, 2-seitige
Objektabhdngigkeit). Objektpragmatik schliefilich befafst sich mit der Subjekt-
referenz gerichteter Objekte, und zwar hinsichtlich der Differenzierung zwi-
schen Sender-, Empfanger- und Beobachtersubjekt.

2.1. Objektsyntax

2.1.1. Iconische Relation

Rest. llge, Langgasse 109, 9008 St. Gallen (Photo: Gil Huber)



2.1.2. Indexikalische Relation

Mais-Pouladenbrust (Fy gefillt mit
getrockneten Zuretschgen undmit Speck
umunckelt, dazu sin Portarein-Tus, Butter-
Mudeln und Fomanesco mat Mandeln

Grillie ttes Rindshuft-Steak (CH) mit
emer Papaya-Mangsosalsa serviert, dazu
ein Konanderreis-Tusm und Kefen mit
Schalotten

Lamm-Huft (All) in REosmann-Butter
gebraten, serviert auf emem Ratatouille-
Gemise, dazu ein Balsamico-Jus und
SchupfThudeln

Grlliertes Kalbs-Paillard { CH) mit emer
Weerrettich-Testosalsa serviert, dazu
Kartoffel-Gnoechi und ein sautie rtes
Zucchetti-Duett

Vitello-T'onnato (CH) mit einer rassigen
Thon-Rahmsauce dberzogen, garniert mit
Zuiebel-Ringen und Kapem, dazu

Pommes-Fates

US-Entrecite (200gr.) rosa gebraten und
mit der belannte Café de Pansbutter

gratinert, dazu Pommes-Frtes

Rest. Hotel Krone Unterstrass, Schaffhauserstr. 1, 8006 Ziirich

2.1.3. Symbolische Relation

Menu 1

Appenzeller Kasespatzli

mit Schinken und

Iwiebeln

leicht mit Kase uberbacken

CHF 14.80

Rest. Johanniter, Niederdorfstr. 70, 8001 Ziirich



2.2. Objektsemantik
2.2.1. Iconische Relation

Solche Speisekarten folgenden der traditionellen ontischen Dreiteilung von
Speisen in Vorspeisen, Hauptspeisen und Desserts.

Vorspei=en

Gebratene Peperoni (geschédlt) an Sardellen-— Ti%
Zitronensauce dazu Kapern und Cliven

Hihnerlebermonsse an Akazienhonigvinaigrette dazm L
Brunnenkresse, Melone und Tomaten

Ziegenfrischki=e aus dem Mucotatahl (BIC) dazu Tomaten A9} ==
und karamelisierte rote Zwiebeln

Gemischter Blattsalat mit Melone ST
Hauptspeisen

Pappardelle an Erduterrahm=auce und Parmesan dazu . =
gebratene Eierschwimme

Gebratenes Zitronen-Mistkratzerli (CH) dazu Bl
Sommergemiise und Pommes Frites

Hausgemachte Rawioli geiillt mit Ziegenfrischkédse (Bico) JNE ==
aus dem Muotathal dazu Tomatensauce und Salbeibutter

Wiener Schnitzel (Ealb Bio CH) mit Eartoffel=alat und FEE T
Sommergemiise

Dessert

Panna Cotta mit Erdbeerensauce D5
Hausgemachtes EKaffeeglace mit Rahm FL =

Rest. Griintal, Breitenasteinstr. 21, 8037 Ziirich

2.2.2. Indexikalische Relation

Statt der iconischen Dreiteilung finden sich im folgenden Beispiel sowohl
objekt- als auch subjektreferentielle Subkategorisierungen, d.h. n-tupel statt
3-tupel ontischer Relationen, die allerdings miteinander thematische Subrela-
tionen eingehen (vgl. z.B. "Tagesgerichte" und die gleichzeitig erhaltlichen
"Wochen-Spezialgerichte").
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kall Eingelegler Hering in =aurer Snhne
warm Tnsse Fleischbrihe mit Einlage
Sanerhraut st Erbebred
Wiener Wiirstchen mil Kartalleleslal

kall  Hangmusher Fleipsh: oder Landleberyurst
Hackepefer mit Ewicheln

warm BratkarteHeln mit 1 Setze
2 Eivz im Glas

kalt  Mayemnwise von Fisch
Dentscher Hratklops mit Salat

wirm Aschinger Schinkenwiirstel m. Karteffelsalat

Aschinger Bierwirsl =il Korloifelaalat

Kalt  Heardine auf Ei mif Gemiisesalal
Drel halbe russische Eier mil Remoulade
warm Berliner Stadtwirst mit Kraul end Kartoleln
Fleischhaschee mit Salzkarioffeln
Kinlgln-Pastet hen

kalt  Lachsralle mit Ei auf Gentiissealal
Schinkearolle mit Ei aul Gemiisesalal

warm Ragent lin iiberbschen

WOCHEN-SPEZIALGERICHTE

Frikassee mit Huln
anf Berdiner At L BM 1,50

ieton: Aackingders Speial-Suppentopk
Hosog; m. Rindileisch, Hubn o Gimiisen RM 1,15
imy:Aschingers gedimpiter Rindersafthraten
Dienstag: mit Kartelelklalen ... BB 1,25
Yilruos:  Aschingers Netawsrslehen

Sannobd:

mit Spinat und Kartoffeln ... RM 050

Aschingers Berliner Bralwurst
mil Rothohl wnd Kartoliule .. R 075

Frische Blut- und Leherwu
it Sawerhrout snd IiartoHnL:L RM 075

Aschlngm Spezlal-Sahaeagulasch
it Sphtzle oo, BM 138

Deeliner Kindl |hlxlln L
Eckalibelfl Malzhier
SehullbsillLimodk .

SPEISE-

(N
=)

SUFFEN

KARTE

Granpensappe -
Tasse Fleischbrihe RM 0.25 il
Tasse Flelsehbrihe m. Rinderm. ﬂ 35. m, Eie!
Tasse echie Schildkrilenaugpe ...
CHE
Straleinder Brathering kalt)
Biicklinge mif Butter und Bra
Flachfilet geb, m Kriutertunke u. Kar
Kabeljau mil Suallunke und Kartofeln .
Schicie blau mit frischer Butter . Menrrattich 135
EIERSTEISEN
Riikrei, Setzei oder Omeletl
Bml:lt el Mleren ..

Q40
Salat U.ﬁ:l
(i

HEUTIGES SFEZ[&LGER[CHT.

mit S nlzle

TAGESGERICHTE

and Plasamgerichts daoers 1=15 Minuien,

TAGESSCHLAGER

Mschingers Liffelerbsen mit Einlage in Twnllﬂ 1, ‘![I
Graupens c&pe mil Rindfleisch .
Tomalenbohinen mil Schwsinebauch
Plannkucken mit feinem Ragout gefall

Hel Kalbstifie geb. m. Kriulerfunke 0. Kard,-Salal ],—
Kalbsniereabroten in Sabne mit Blumenkohl . 1,33
Wienur Schnilzel mit Bratkariolleln -
Glacierie Kal xe mit Rosen| vy
Falbsstink mitarell it Setesl snd Sardollen .. 130
Holsteiner Schaitzel .. 3,50

Seliveds  Gediimpfle Nieren ]Jl:hi.nl mil Knrl;ulfnlhnl 050
Frischer Schweinebraten mit Rothohl o, Karl. 1,25
Pikellknmm mit Erbshrel und Saverkraut 125
Prager Ranchfleisch mit Grinkohl v, Bral . 1;25

Ried Ballllmudnfn m._Rindileisch u.5) nrgnl in Terrine 1.—

morbraten mit imf SRR

J'rin:lﬁ Rinderbrust mit Brithkart. n.iunnkubl 135
‘Wiener Roathralen mit Bratkastelieln 5l
Rumpsteak mit pommes Irites ...

Wild Damwildkeala in Sabine . Roﬂwll'l u. Kart.-Brai 1,25

Gefiigel 14 junges Wiener Backhubn mit Stangenspargel Iﬁ

4 jumges Bratheha mit jem, Kompell ..

Vesehied, Maljeshering mit frischer Bulter und Kuln”ch 075

HASE - HALTE

SPEISEN-BELEGTE BRUTCHEN AUF DER RUCKSENE

r Man e i
15F1, 45 PL 85FI
15T MPL #WPL

Kulabacher Degpelbock
ScholibeldDactsches Pllagacs ¥,

Menu Rest. Aschinger, Berlin (0.].)

2.2.3. Symbolische Relation

TAGE

3l LIMEN
Kahl

Kim

TANDEMEA

Safran. Birmen | Ziogankss: | Br

MAR

KBEIN VOl
Bucherpitz

Vorspeisen

M rassn

RIND
Fommeanyt

B —

1.25

1.50

hall  Cervelntwurst mit Bufler und Brot
warm Berlines Bralwurst mit Eotkahl
Klselinis mil Senltonke und Korlaffeln

warm Gemischies Gemitie mit Schnitzel-Beilage
Deutsches Boedsteak m, Zwicbeln v, 'Bfrnlkarl
Eferhuchea Berdiner Arl
Rindflgisch m- Boidllonkacl u. kalt, Beilagen

halt  Silzkoteleny
chweinebraten mit Hutter
Easscler Rippenspeer m. Karl.-Salat u. Buties
warm Bavernfrithetick
Gemis:hte Gemiseplatte mit Ei

Kalt  Gemischter Anfschnitt mit Butter
Gakochies ader roher Sehinken mil Bualtur
Tatarberfsieak mit Ei, Sardelle und Butter

warm Schweinehotelel] mit gemtschtem Selal

kalt  Luochs garnierl mit Remoulade
warm Kalbskotelett sl Sehwenkkartofieln
Schweinefilet ungarisch mit Kariobelpiree

SALATE

Kartcfichalal ... RM O
‘--uw Rm ader
e

GEMUSE

Salzkariollca
Wraligrtefleln

g Beh
Millariiage, Sletapilae 1,585
Uluscakzi, Holl 4

hlanqllm‘ptxel

Sclleriee oo, Bul.mum " &u

Mapoeaaimezazlal ...

Teraleasalal ]
HOMPOTTE SUSSPEEISEN
Apletmes, Kirks Gm b‘fﬁ“f mil
e Hal_ G e . ¥
Dirnan, Kimchen Dmsleils m. E:

e Frueht- od Vanllle-Eis 035

A = O bhkie [Haligete] | D80

Hiratalion o AR il /3 Elder |, 04D
05| feiskedegeltei]

Ginn, 15 B
Tasss 3 FL
Glas I EL
sche 22 P

Draws:Limeasde ...




s Aktuell s

FEDERKOHL-RIZOTTO

Gorgonrola | Pinienicorma | Knoblauch | Parmesan | Federkohichips
alks Vo
als Hauphgeriche

GEBRATEME LACHSFILETTRANCHE
Lauwarmar Chinzkahl & Honig | Meerbohnen | Shitske-Filzen M0

b=
=hS]

GEBRATEMES LAMMNIERSTOCK

as Nauspoland

HemnInursmirumte | Simskarinfeln | Lauch

keing Portion 2B.50
als Hauptoerice B0

QS508LUC0
vorn Someeinar Kalb
Crempiata | Bramata Polenta | Frische Krautor 3580

ELEINIGKEITEN

FEDERKOHLCHIPS
Farmesan | O el | Maorsair

ROSEMKOHL
Roimchinkench ips

BLUMENKOHL
Hesainisa | Ei | Fetarsilia

NELE KARTOFFELN
Sour Creamn | Buttermilch | Senfkamer | Schnittauch | Frinlingszsicbein

pra Portion EOD

= Klassiker s

KILASSISCHES RINDSTATAR"

Gentetetos Hausbmot

als Viorspaiss B0
als Hauptgeric 2B.50
Cograc ooer Caivadas, 350
Pomemes Aliumattos, 4580
Tl Fries mit Parmesan s0E0

[ KANTORE] | BURGER"
Scrmizar Rincsnonrocken {180 g)
Chaddear | fwsbal-Crusney | Speck | Tomats | Gurks | Zoni Frites 2B.50

FRISCHE ZITROMEN-RICOTTA-RAVIOUI

VO PATRIZ 1A FONTANA™

Tomaterweorfel | Sconittuch | Buttor

als Vorspaiss 1850
als Hauptgerict 28050

IARTES FURCHER GESCHMETZELTES"
vorm Somasimar Kalb

Krusmparrasti IDED

WIENERSCHNITZEL"
vorm Someeinar Kalk
Pramssibesran | Pommes Aliumattes ooer Kartofel -Gurkanssiat 4350

STEAK FRITES [ZDDG)
Ertrentte vom Irschen Black Angus Rind
Cafe de Paris | Fommes Allurmthes. 4550

Rest. Kantorei, Neumarkt 2, 8001 Zirich



2.3. Objektpragmatik

Wir zeigen die objektpragmatische Relevanz im folgenden anhand von
abnehmender subjektreferentieller Adressierung, d.h. im iconischen Fall
wendet sich das Ich-Subjekt des Restaurators direkt an das Du-Subjekt des
Gastes, im indexikalischen Fall bekommt das Du-Subjekt vom Ich-Subjekt
bestensfalls objekt-, aber keine subjektreferenten Angaben, und im symboli-
schen Falle ontischer Arbitraritit finden sich weder objekt- noch subjekt-
referente Angaben, sondern die Speisen bzw. Menus werden einfach
semiotisch prasentiert.

2.3.1. Iconische Relation

"Irasshaimase”

oder "willkommen” im Sala of Tokyo. Ubersetzt meint Sala jenen Baum
unter dem Buddha 60 Tage lang meditierte und gleichzeitig ist Sala der
Vormame der Grunderin unter deren Schutz Ihnen die japanische Kiiche
kredenzt werden soll. "Sappari”, fordert die Jahrtausende alte Tradition,
soll die japanische Kiche sein, was mit sauber, zierich, leicht und
Offenheit-ausstrahlend zu (bersetzen ist.

Frisch, unverfalscht und im Einklang mit den Jahreszeiten sollen die
Rohmaterialien sein, eine cuisine du marché, die mit ausgefeilier
Schnitttechnik, kurzen Garzeiten bis ganz roh der Natur ihren Respekt
Zolit. Gerade deshalb ist die jJapanische Kiche leicht, bekdmmilich, reich
an Vitaminen, Proteinen und unzerstorien Fasem und Zellen.
Gewissermassen wird von der Natur geholt, was sie in der jeweiligen
Saison uns anbietet, mundgerecht zubereitet und recht eigentlich als
Spiegelbild der Natur wieder kunstvoll arrangiert. Was auf lhren Tisch
kommit ist nicht I'art pour I'an, keine doppelbddige Kinstlichkeit sondem
Matirlichkeit Gbersetzt durch die Kunst der japanischen Kiche. Die
Farben der Gemiise sind so wie der Boden sie hergab, der rohe Fisch
(Sashimi, Sushi) wird in vollkommener Nacktheit prasentiert, der Reis
kommit weiss, ungesalzen mit seinem unvergleichlichen
Eigengeschmack in die Schale, rein wie der Sake, der Sie durch die
Speisefolge begleiten mag.

"Dozo goyukkuri”
Lorenz Muster, Ernst Ruch-Fukuoka und Mitarbeiter

Einleitung zur Speisekarte des Rest. Sala of Tokyo, Limmatstr. 29, 8005 Ziirich



2.3.2. Indexikalische Relation

HAUPT-SPEISEKARTE

16.00 pis 21.15 Uhr

WIE HEISST ES S0 SCHEM:
HAST DL KEINE ZEIT ZUM ESSEN,
WIRST DU DEIME GESUMDHEITYERGESSEM.

In unserer saisonal ausgerichteten Kiche kochen wir
ausschlieselich mit Frischprodukten aus der Schweiz.
So kénnen wir Ihnen versichern, immer das Beste auf
Ihrem Teller anzurichten.

Ueli und Renate Briker-Kohler und Mitarbeitende

Rest. Freihof, Diirntnerstr. 4, 8340 Hinwil

2.3.3. Symbolische Relation

UNSERE HAUSSPEZIALITATEN

OFEN FLEISCHKASE MIT SPIEGELEI
DAZU GIBT' S POMMES-FRITES Fr. 16.50

HACKBRATEN ,, GAMBRINUS ,,
DAZU GIBT' S KARTOFFELSTOCK UND ERBS UND RUEBLI Fr. 21.50

HORNLI HACKFLEISCH
DAZU GIBT'S FRISCHES APFELMUS Fr. 18.50

Anfang der Speisekarte des Rest. Gambrinus, Langstr. 103, 8004 Ziirich
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